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Sous réserve de modifications La cuisini€re : Karén ROUDIER

LA diététitienne : Laura CAVAR




ALLERGENES

DATE PLAT GLUTEN CEUF LAIT ARACHIDES EROUCIIIJSE: SOJA | SESAME | LUPIN SULFITES MOUTARDE CELERI | MOLLUSQUES | CRUSTACES POISSONS
20/01/25 SALADE VERTE X
20/01/25 COUSCOUS POULET / FRUIST DE MER X X X
20/01/25 MIMOLETTE X
21/01/25 CONCOMBRES + FETA X
21/01/25 SAUTE DE BGEUF AU CURRY X
21/01/25 RIZ
21/01/25 MOUSSE AU CHOCOLAT X X
23/01/25 VELOUTE DE LENTILLES CORAIL + KIRI X
23/01/25 LASAGNES RICOTTA / EPINARDS X X
23/01/25 FRUIT
24/01/25 MAKI THON / FROMAGE FRAIS X X
24/01/25 SAUMON TERIYAKI X X X
24/01/25 CAROTTES SAUTEES AU SESAME X X

24/01/25

FRUIT




